i}

Muzeum c¢okolady
a marcipanu
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Cokolaterie







Variace teplé Cokolady

Tocena cokolada horka 72%, mlécna 36%, bila

Mala  40g
Velkd 80g
Posyp na cokolady

lentilky, chilli, ofiSky, skofice, himaldjska sul, burizony,
gumovi medvidci, strouhany kokos

Slehacka

Cokomini
(3 okolady v degustacnim vzorku s posypem)

35K¢
50 K¢

+10 K&

+ 10 K¢

60 K¢






Cokoladova fontana

2kg Cokolddové fonténa 590 K¢
(okolada dle vaseho vybéru servirovand v 1m vysoké fontané)

ks Ovocny Spiz (100 g) 35Ke
(sezénni Cerstvé ovoce)

1kg Cokolady do fontény navic 240 K¢

Fontdnu Ize objedndvat
bez rezervace na miste,
doba rozehtati fontany
Cini cca 20 minut.

Détska narozeninové
cokoparty v muzeu?

Nejlepsi zpusob oslavy!
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COKOLADOVA FONTANA (2 kg CokoLADY)
_ SPizY 2 CERSTVEHO OVOCE (10 ks 6 100
DOMACT LIMONADAL (5 LITRU) I SLANE LIsTOVE PEEIVO (0,5 kg)
VSTUPNE DO MUZEA "
B: 999 KE K







Zakusky a sladkosti

Cerstvé dorty a zdkusky z nasi kuchyné
najdete v nabidce ve vitriné

Nasi cukrdii s ldskou vyrabr cersivé zakusky a dorty, pohdry dle nasich viastnich
receptur inspirovanych v ltdlii a Francii. K vyrobé zdkusku pouzivame kvalitni
suroviny, maximum cerstvého ovoce dle sezény, pravou Slehacku a vybornou
cokoladu.

100g Cokolddové fondue s Eerstvym ovocem 100 K&
(okolada dle vaseho vybéru zahfivand ve fondue soupravé
a Cersivé sezénni ovoce - jen namaceite)



Dodavatelem nasi kdvy je Zdenék PIGsil, prazic kavy a maiitel
ve spolecnosti Coffee Tabor. Zdenék se gastronomii a kavé
vénuie vice nez 20 let jako barman, barista a konecné i jako
prazic kvalitni kavy. Inspirace k zaloZeni prazirny Coffee Tabor
v roce 2016 vzesla z potfeby a poptavky zdkazniku po Cerstvé
a kvalitni kavé, jez svym chutovym profilem odpovida chuti
ndrocného ceského zdkaznika. A tak i u nds muzete ochutnat
kavu, jez je pripravovdna se stejnou vasni jako nase dezerty

i ostatni dobroty.
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Teplé ndpoje

Espresso (7 g kavy, mléko, cukr)
Ristretto (7 g kavy, mléko, cukr)

Espresso Americano
(7 g kavy, mléko, horkd voda v konvicce, cukr)

Espresso Macchiato (7 g kavy, mlécna péna, cukr)
Espresso se Slehackou (7 g kavy, porce slehacky, cukr)
Capuccino (7 g kavy, miéko, mléénd péna, cukr)

Café Latté

(7 g kavy, mléko, mléEna péna cukr — poddvané ve vysoké sklenici)

Cokolaté

(7 g kavy, mléko, mlééna péna, €okoldda, cukr)

Cai v konvicce (dle dennf nabidky)

39 K¢

39 K¢

39 K¢

49 K&

49 K&

49 K&

49 K&

55 K¢

45 KE



e

I _.,.... .
"
A,
4
&
%
A
L




Limonady a dal3i osvézeni

11 Vekd  49Ke
0,51 Mala 39 K¢

Malinova

Citronova

Zazvorova

Rakyinikova

Okurkova

S ledem, ovocem, bylinkami (dle sezony)

11 Karafa vody s citronem

051 Cokolddové pivo

15 K¢

40 K¢
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Hrava cokolada

Hravaé cokoldda
(40 g Cokoldady, 2 dcl horkého mlékal) 40 K¢







Mili navatévnici,

snazime se o maximdlini erstvost nabizenych ndpoju a sladkosti, proto v prub&hu
celého roku pro Vs pfipravuieme sezénni nabidky. Najdete je napsdny na tabulich
v Cokolaterii nadeho muzea. Radi Vas budeme informovat i Ustné.

Dékujeme za Vasi navstévu.

Trebof v marcipdnu najdete na Masarykové ndmésti 103 v historickém centru
mésta. UkdZeme vdm mésto z trochu jiného Uhlu. Nasi cukrdfi zpracovali vyznam-
né uddlosti, osobnosti, legendy ¢i povésti z marcipdnu. Marcipdnova dilnicka je
pak uréend viem Sikovnym rukam.
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www.cokomuzeum.cz



