


Nase pralinky
Pribéh, chut, poctiva prace...

Kazda pralinka, tabulka nebo cokolddova figurka
z Muzea ¢okolady a marcipdnu v Tabofe je rucné tvofeny original,
ktery projde rukama nasich zkusenych cokolatiéra.
Zadna sériova vyroba. Jen trpélivost, femeslo a radost z tvorby.
Pralinky vyrabime z kvalitnich cokolad od provérenych vyrobc.

Na kazdém kousku nam zalezi.

Nase cokoladova vyroba je zaroven chranénou dilnou,
diky které poskytujeme pracilidem s hendikepem.
Kazdy nas vyrobek tak v sobé skryva i kousek dobra.
Ochutnat cokolddu u nas znamend poznat poctivost a kvalitu.
Byt chranénou dilnou ndm umoziuje byt poskytovatelem nahradniho plnéni.

Nabizime elegantni darkové krabicky, které 1ze ozdobit etiketou s vlastnim logem.
Cena se odviji od velikosti, poctu pralinek a irovné individualniho pfizptsobeni.

Pralinky jsou idedlnim darkem pro klienty,
obchodni partnery i zaméstnance.

Pro konkrétni kalkulaci nas nevahejte kontaktovat — radi Vam
pfipravime nabidku na miru.

Kromé darkovych baleni nabizime také zazitkové degustace ¢okolad,
které lze rozsifit o parovani s vinem nebo rumem.
Tyto degustace jsou skvélou volbou pro teambuildingy ¢i firemni akce
alze je uspofadat pfimo u nds v muzeu
nebo ve Vasi spolecnosti.

Vybér pralinek z vice nez 8o druhu, nekoneéné chutové moznosti.
Velikosti krabicek na 2/4/5/9/10 pralinek, dale na 16[18/24 pralinek.
Krabicky: mat, lesk, velky vybér barev dle vzorniku, nestandardni barvy
(delsi doba doddni), moznost razby i tisku na krabicku.
Dekorovani krabicek dle Vaseho pfani: masle, komplimentky, etikety.
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Reliéfni cokolady,
mince a pralinky

Nutnost investice do reliéfni formy.
Moznost promitnuti Vaseho loga ¢i fotografie na cokoladu.
Lhtita od schvéleni ndvrhu po vyrobu formy 3 az 5 tydn.

Relié¢ini cokoldda, 60 g

baleno v krabicce s prithlednym pfebalem
barva krabicky hnéda nebo zlata

Reliéini pralinka, 14 g

ve 2 variantach (plnénd/neplnénd)

baleno do krabicek

Reliéfni mince, od 11 do 25 g

baleno do krabicky ¢i sacku

Bean to bar

Cokolddy je mozné dodat také ve verzi Bean to bar.
Vznikaji tak nejvyssi fady ¢okolad.

Slazeno Panelou - susenou §tdvou z cukrové tftiny.
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Plnéné cokolddy, 75 g

baleno v pfirodnich obalech, moznost vlast
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Muzeum ¢okolady
a marcipanu
Tabor

Muzeum cokolady
a marcipanu o.p.s.

Kotnovska 138
390 o1 Tabor

Gabriela Soukupova — zakazkova vyroba
tel.: 720 839 485




